Hallo,

heute hast du Aktionstiite Nr.3 vor dir stehen! Heute warten unter anderem spannende
Experimente auf dich!

Viel Spal® damit und herzliche GriiBe aus dem Kindergarten!

Zungenbrecher:

Es klapperten die Klapperschlangen, bis ihre Klappern schlapper klangen!

Hort sich einfach an, ist es aber gar nicht

Rditsel:

Der kleine Ratterman!

Ich hab” nen Kleinen Rattermann, Hast du des Ratsels Losung? Du kannst sie
der rattert was er rattern kann, gerne aufmalen und zu den anderen Lésungen
wenn ich am Abend schlafen geh’ am Gartenhauschen hangen!
ich stets an seinem Bdéuchlein dreh’

Am morgen, hilft er mir sodann,

dass niemals ich’s verschlafen kann.

Fir die kreativen unter Euch haben wir uns auch etwas tberlegt!

Malen mit Eiswiirfeln

e weiRes Papier in moglichst groBem Format (mind. DIN A3),
e FEiswirfelbehalter,
e |ebensmittel- oder Wasserfarben,

e einige grofRe durchsichtige Behaltnisse, wie Schiisseln oder Vasen, um das Wasser
einzufarben.

Am Vortag:

Farbt am besten gemeinsam mit den Kindern in den Behaltnissen Wasser (200 oder 300 ml
je Farbe) nach Belieben in mehreren Farbtonen ein. Giel§t das Wasser dann in die
vorbereiteten Eiswirfelbehalter, und friert diese ein.

Am Tag des Experiments:

Legt im Garten mehrere Papiere auf der Wiese oder im Hof aus. Dann diirfen die
Kinder die Eiswirfel aus den Behaltern holen und verschiedenfarbige Eiswiirfel auf
die Papiere legen. Wenn die Kinder die Eiswiirfel anpusten oder —stupsen,
,flitzen” diese fast von allein tGbers Papier und hinterlassen eine farbige Spur. Es
kann lustig sein, wenn sich die Kinder aufen, um ein Papier herum, platzieren und
die Eiswurfel hin und her (von Kind zu Kind) pusten bzw. ,flitzen” lassen



Kennst du schon Becherkuchen? Das sind tolle Rezepte fir Kinder, denn du kannst diesen
Kuchen mit etwas Hilfe fast alleine backen.

Joghurt Zitronenkuchen

ZUTATEN
DU BENOTIGST EINE KASTENFORM MIT CA. 30 CM LANGE

150 Gramm-Becher Vollmilch-Joghurt 3,8%

1 Becher Zucker

1 Becher Pflanzendl, neutral z.B. Rapsol (von Rapso), Sonnenblumendl
3 Becher Mehl Type 405

2 Becher Puderzucker fir die Glasur

1 Zitrone (Bio), Schalenabrieb und Saft Eine Halfte fiir die Glasur

5 Eier GroRe M, zimmerwarm

1 Pck. Bourbon-Vanillezucker

1 Pck. Backpulver

ANLEITUNG

Den Ofen auf 180 Grad Ober- Unterhitze vorheizen.

Zuerst gibst Du den Joghurt in eine
Riihrschiissel. Reinigst den Becher und
trocknest ihn gut ab. Nun ist der Becher
der Messbecher und Du verwendest ihn
zum Abmessen Deiner Zutaten. Somit
brauchst Du kein Waage! Der Becher
sollte bis zur oberen Kante mit der
jeweiligen Zutat gefillt werden. Dabei
darauf achten, dass die jeweilige Zutat
durch leichtes Aufklopfen des Bechers auf
der Arbeitsplatte leicht absackt und der
Becher dicht gefullt ist.

Nun vermengst Du erst einmal in einer weiteren Schiissel 3 Becher Mehl mit dem
Backpulver und stellst sie zur Seite.

Das macht Sinn, denn sonst musst Du den Becher wegen der Verwendung des
Pflanzenols noch einmal saubern.



Im Anschluss dann den Joghurt, Zucker,
Bourbon-Vanillezucker und das
Pflanzendl mit einem Handmixer oder
der Kiichenmaschine fir ca. 2 Minuten
verrihren.




Jetzt die zimmerwarmen Eier einzeln und
nacheinander dazugeben. Dabei jedes Ei
ca. 30 Sekunden unterriihren. Ich zidhle
einfach bis 30. Wenn die Eier einzeln
untergerihrt werden, wird der Teig
schon luftig.

Den Zitronenschalen-Abrieb dazugeben und kurz unterriihren.

® Nun gibst Du das Mehl mit dem
Backpulver hinein und riihrst nur so
lange bis alles miteinander vermengt ist.

e Den Teig in eine gefettete, mit Mehl
bestdubte Kastenform fiillen. Im
aufgeheizten Ofen auf der zweiten
Schiene von unten fir ca. 50-60 Minuten
backen (Stabchenprobe).

Nach der Backzeit nimmst Du den Kuchen aus dem Ofen und traufelst die erste Halfte
des Zitronensaftes auf den noch in der Kuchenform befindlichen heien Kuchen. Am
besten ldsst Du ihn auch ca. 10 Minuten in der Kuchenform auskiihlen, bevor Du ihn
herausholst.

Die zweite Hilfte des Zitronensaftes mit
2 Bechern Puderzucker anriihren.

Wenn der Kuchen abgekiihlt ist, kannst Du den Zuckerguss tUber den Kuchen gief3en
und gegebenenfalls mit einem Backpinsel verstreichen.

Fertig! Lass es Dir schmecken!



Experimente

Das Gummibdrchen Experiment

Was du bendtigst:

* 5 Glaser oder Becher (am besten durchsichtig) bﬁ; :‘:;i,g_.g, <
« Essig, Ol, Natron, Wasser, Salz /‘/_ g ‘\');» DY 2V
. 5 Loffel /“3 el
* Etiketten und Stift e

e Gummibaren

WAS-IIR-SPIELEN

Als Erstes werden die Glaser befillt. Es reicht, wenn die GefaRRe jeweils halb voll sind. Fillt
ein Glas mit Essig und eines mit Ol. Drei Glaser werden mit Wasser befiillt, wobei in eines
noch ein Teeloffel Salz und in ein anderes ein Teel6ffel Natron eingeriihrt wird. Nun werden
die Glaser beschriftet, damit nichts durcheinander gerat. Jetzt legt ihr in jedes Glas 3 bis 4
Gummibaren. Nach einigen Stunden haben sich manche Gummibaren schon ziemlich
verandert. Welcher ist am meisten gewachsen? Wo hat sich die Farbe verandert? Ganz
wichtig ist es auch, dass die Baren beflihlt werden kdnnen. Aus diesem Grund geben wir
auch 3 oder 4 Baren in jedes Glas. Falls ein Barchen durch kleine Kinderhande versehentlich
kaputt gemacht wird, ist das also nicht schlimm und das Experiment geht ungehindert
weiter. Wie fiihlen sich die einzelnen Baren an? Welches ist am weichsten? Welches rutscht

am meisten?

An die Eltern: Diese Forscherphase ist so wahnsinnig spannend fiir die Kinder. Hier ist es
wichtig, dass die kleinen Forscher ungehindert Zugang zu dem Experiment haben und
jederzeit nachschauen koénnen. Nur so bleiben sie motiviert und kénnen ihren
Forscherdrang stillen. Am besten, ihr bereitet den Forscherbereich so vor, dass sorglos
gerihrt und bestaunt werden kann. Bereitet zur Sicherheit auch ein Tuch zum Abtrocknen

und Wischen vor. Bei emsigen Forschern werdet ihr das sicher brauchen!

Kann ein Gummibdrchen tauchen ohne dabei nass zu werden?

Was du bendtigst:
® 1 Teelichthilse
®* Gummibarchen
* 1Glas

e 1 kleine, zur Halfte mit Wasser gefiillte Schiissel

Lege zwei bis drei Gummibarchen in das kleine Alu-Boot (die Teelichthllse). Setze das Boot



vorsichtig aufs Wasser. Stillpe das Glas lber das Boot und driicke es auf den Boden der
Schissel. Achte darauf, das Glas gerade zu halten, sonst blubbert Luft heraus und Wasser
dringt ein. Du kannst sogar ein Taschentuch untertauchen, ohne dass es nass wird. Stopfe es
in das Glas und tauche das Glas mit der Offnung nach unten in die Wasserschiissel — das

Taschentuch bleibt ebenso trocken wie die Gummibarchen.

Das Regenbogen Experiment

Das bendtigst du:

e 1 Packung Skittles

e 1tiefen Teller - am besten einen
Suppenteller

® 1 Tasse mit warmen Wasser

Einen Teil der Skittles in ein Schélchen fillen.

Die Skittles einzeln am Innenrand des Tellers entlang legen. Wer einen Regenbogen haben
mochte, muss die Skittles von der Farbe her passend in den Teller legen.

Das lauwarme Wasser vorsichtig in die Mitte des Tellers giel3en, so dass die Skittles mit der
Unterseite im Wasser liegen, aber nicht vom Wasser bedeckt sind.

Abwarten und sehen, was passiert. Schon nach kurzer Zeit sieht man, dass die Farbe sich auflost
und zur Mitte des Tellers flieRt.

Am Ende des Experimentes ist das Wasser bunt und die untere Seite der Skittles weild - bis auf
einen kleinen Punkt in der Mitte, an dem die Skittles wohl den Teller berihrt haben.

An die Eltern: Direkt nach dem Experiment lassen sich die Skittles aus dem Wasser fischen und
aufessen. Es hat sich ja nur unten die Schicht Farbe gel6st. Herausfischen und spater essen
funktioniert nicht so gut, denn die Skittles kleben dann zusammen und das Ganze ist nicht mehr

wirklich schon
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